APROB,
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CAIET DE SARCINI PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE FURNIZAREA
” MESEI SANATOASE” PENTRU PRESCOLARII ST ELEVII DIN CADRUL SCOLII
GIMNAZIALE JITIA”

l. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui sa tina cont de prevederile:

HOTARARE nr. 24 din 11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului national "Masi
sandtoasa" si Normele minime obligatorii de aplicare si specificatiile tehnice;

HG nr. 177/2024 privind alocarea pe unitati administrativ-teritoriale a sumelor pentru
finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa’'pentru anul 2024;

Avand 1n vedere faptul cd Scoala Gimnaziala Jitia nu dispune in prezent de cantind sau spatii
amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din cele cinci sedii in care isi desfasoara activitatea,
S-a optat ca suportul alimentar sa fie un pachet alimentar, conform articolului 3 din Hotardrea nr. 24 din
11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa".

1. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar
pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Jitia, din Comuna Jitia, judetul Vrancea, in cele cinci sedii,
respectiv: Scoala Gimnaziala Jitia, Gradinita cu program normal si Scoala Primara Jitia, Gradinita cu
program normal si Scoala primara Magura, Gradinita cu program normal si Scoala Primara Cerbu,
Gradinita cu program normal si Scoala Primara nrl Jitia de Jos- invatamant primar si gimnazial.

I11.  Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pana la epuizarea sumei totale de 238.500 lei fara TVA in
perioada desfasurdrii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic
pregdtirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza
cursurile Scolii Gimnaziale Jitia in cantitatile si continutul caloric stabilit HOTARARE nr. 24 din 11
ianuarie 2024 privind instituirea Programului national '"Masd sdndtoasa” si Normele minime
obligatorii de aplicare si specificatiile tehnice’”

IV. CANTITATINECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia
s-a tinut cont de:

> Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatdmant este repartizat astfel:

* Anul scolar 2023-2024 - maxim 168 beneficiari:
e Prescolari program normal = 47:
e Nr. elevi nivel primar = 64

e Nr. elevi nivel gimnazial =57



Valoarea maxima / beneficiar este de 15,00 lei cu T.V.A.(13,76 lei fara TVA), valoare ce cuprinde pretul
produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare, iar
acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti
la cursuri.

Unitdtile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si
de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite,
la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, Intocmite si aprobate
de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de regula, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de activitati, ca
de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite n unitétile de invatamant, inspectii tematice, rapoarte
transmise lunar de catre unitatea de Invatdmant catre inspectoratul scolar judetean/al municipiului
Bucuresti.

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si de
intretinere. In unitdtile de Invatdmant care functioneaza cu structuri scolare arondate se desemneaza cate
un responsabil la nivelul fiecdrei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdndtatii si al ministrului educatiei,
cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Invatamant consta in diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidenta zilnica a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare
periodica.

La nivelul unitétii de invatdmant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea programului.

Lanivelul UAT JITIA, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre UAT JITIA si Scoala
Gimnaziala Jitia, care elaboreaza si transmite rapoarte zilnice, respectiv raportul final privind
implementarea programului-pilot.

VI. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasd in unitatile de iImdtdmant pieuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnatitii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sd provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru



siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea
prevederilor legale in vigoaie, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la
conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate
numai cu mijloace de tiansport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire in unitdtile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei In vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care nu au cantina, care
permit consumul in conditii optime de igiena.

VII. SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale
Se va livra
> pachet alimentar:
» produse de panificatie din faina integrala- paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g: maximum
50% din greutatea totala a pachetului;
* produse din carne si branzeturi/derivate din lapte (unt, cascaval, branzd) 40 g: minimum
25% din greutatea totald a pachetului;
* legume (rosie, castravete sau ardei gras) 40 g: maximum 25% din greutatea totala a
pachetului.
> La acestea se va adauga un fruct la alegere: mar/ portocalia/para/banana - aprox.100 gr;

> Ofertantii sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie primé/produse alimentare; b) prepararea hranei; c) transport.

Produsele alimentare vor fi livrate catre Scoala Gimnaziala Jitia si Scoala Gimnaziala Jitia zilnic din
unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire In unitatea de invatamant. in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei In vigoare.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu care
includ sugestiile Institului National de Sanatate Publica exemplificate in anexa 3 din Normele metodologie
de aplicare a OUG 97/2018, redate mai jos:

Sandwich cu sunca sau muschi, pastrama, cascaval, si legume (rosii,castravete,ardei,etc.)

NOTA
Acelasi tip de sandwich se poate furniza timp de doua zile consecutiv. La sandwich, se

adaugi un fruct (mar/portocald/para/piersica/caisa, alternativ).
Fructele trebuie sa fie sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau ddunatori.

Daca, la nivelul unitatii de invatdmant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor H.G.
nr.177/2024 privind alocarea pe unitati administrativ-teritoriale a sumelor pentru finantarea
Programului national ,Masa sanatoasa”pentru anul 2024, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de
produse alimentare adecvate situatiei lor, In limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatdmant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portic, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si
evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile Inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare,



precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitatile de Invatamant au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitéitii de invatidmént
si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu
situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pct. 1 catre unitatile de invatdmant vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a
pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE)
nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparitd
(cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hranad de regim
si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate
pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic catre unitatea
scolard va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie.

Distributia pachetului alimentar insotit de fruct se va face zilnic, intre orele 11.00 - 14.00, pe
baza comenzii primite in scris la ora 08.30 din partea unitatii de invatimant

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune
in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre cele cinci sedii ale unitatii de
invatamant numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor OUG. 105/2022, se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza
acreditate.

7. Distributia alimentelor

Se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile



si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre prescolari si elevi va avea controlul medical
periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

8. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a
Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004
al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandwich cu sunca si rosii, sandwich cu unt, cascaval si salata;

b) lista ingredientelor;

C) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,,Expira la data de cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:
Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu
este necesara inscrierea lotului;

J) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.
in cazul produselor distribuite de unitétile de alimentatie publica si care nu se supun prevederilor definitiei
,.produs alimentar preambalaf?, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul - data
producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT#;

K) pentru masa calda, preparata in regim propriu, lista-meniu afisata la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante;

I) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.
VIL Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de Tnvatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,



produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa

contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

Sarea iodata utilizata nu trebuie sd contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

3. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere).

4. Mancarea livratd trebuie gatitd In dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unitatile de invatdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei In vigoare.

N

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatimant de a pastra 48 de ore probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia sa livreze la fiecare sediu
si 0 proba.

INTOCMIT
RESPONSABIL ACHIZITII PUBLICE.
TICU FLORIN




